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GRILL PREMIUM
À GÁS DE EMBUTIR
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Tampa

Em material INOX 304;
01 Termômetro;
01 Puxador redondo e curvo;
01 Espeto simples com cabo madeira preto;
01 Grelha para descanso em INOX.

*Siga nossas instruções e asse sem fumaça, no seu ambiente.

Consulte informações técnicas e medidas para recorte do nicho.

Informações Técnicas

Função: Grelhar e assar carnes, peixes e legumes.
Capacidade total de carnes: 10 kg;

Giro do espeto: Manual;
Número de queimadores: 3 e 4 UN e consumo gás por queimador: 190 g/h;

Consumo gás total: 380 g/h;
Gás: GLP ou Gás Natural;

Pressão de funcionamento do Gás: GLP 2,8 a 3,5 KPa | Gás Natural 2,2 KPa;
Medidas produto: A 430 x L 730 x P 600mm;

Medidas da embalagem: A 500 x L 760 x P 680mm;
Bivolt;

Peso Líquido: 28,6 kg (3 queimadores )e 30 kg (4 queimadores);
Peso Bruto: 32,6kg  (3 queimadores )e 34 kg (4 queimadores).

• 3 e 4 queimadores infravermelhos;
Acendimento AUTOMÁTICO com botão em INOX;
Gás GLP ou Natural;
Registro de controle da temperatura, com botões em ALUMÍNIO;
Acabamento superior, em aço INOX 304;
Bandeja para água;
01 grelha inteira em INOX de 6,35mm;

 

 

 

 

 

PRODUZIDO

NO BRASIL
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www.titanchurrasqueiras.com.br
comercial@titanchurrasqueiras.com.br
(54) 3238 - 2133

  TEMPERATURAS ACIMA DE 300° C.

PARA PROJETO E INSTALAÇÃO FAVOR SEGUIR A ILUSTRAÇÃO ABAIXO.
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NICHO ABERTO

Nota: Dimensões em milímetros
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